D pberto

r‘f,.t?mlﬁ'.-b o Aesvenctto
Proseceo Doe “Le Favele™
Ostrica “Perle Noir"” con zabajone al passito,

carpaccio di salmone affumicato su pan Brioche alle erbe
e gcampi di Sicilia all'olio & limone

Aot pasts

Timballo di astice in insalata di patate al prezzemolo e salsa guacamole

Detertts & Prisw
Ravioli al rapn di rana pescatrice su vellutata di carcio®i

Rizotto con gamberi rossi di Porte Santo Spirito ¢ lime

Secando

Pagro rosa d'alto mare alla brace
con macedonia di verdure allo zenzero

Dessert
Flan al cioccolato con cremoso alla vanighia e gelato ai eachi

A mezzanctte Brindisi con Champagne
e affetna del 2012 Cot'ectinoe e lermticatie

Euto 60,00 3 persofia, coperto, acqgua, cafié ¢ brindisl compresi.
¥ini e spiriti esclusi.

Info e prenotazioni:
Cell. 333-1100404 * E-mail: osteriadalberto@gmail.com



